
LES SUGGESTIONS DU MOMENT

Poireaux à la vinaigrette � 5,20
Prei met vinaigrette / Leeks with vinaigrette

Grilled cheese & coleslaw � 11,90
Gegrilde kaas & koolsla    

Flan caramel� 4,60
Karamelflan / Caramel Flan

SWEET TOUCH POUR FINIR
U N  C A F É  A V E C  V O T R E  D E S S E R T  ?  S E U L E M E N T  2 €

Carpaccio d’oranges et son sirop à l’anis étoilé et cannelle      � 6,20
Carpaccio van sinaasappels met sterrenanis- en kaneelsiroop 
Orange carpaccio with star anise & cinnamon syrup

Tarte fine aux pommes   Fijne appeltaart / Fine apple pie� 5,20

La brioche perdue, caramel beurre salé    � 5,40
Verloren brioche met gezouten boterkaramel / The lost brioche, salted butter caramel

Mousse au chocolat de Mamie Julienne    � 5,20
Chocolademousse van mamie Julienne / Mamie Julienne's chocolate mousse

Dame blanche, chocolat chaud � 7,20
Dame blanche, warme chocolade / Dame blanche, hot chocolate

Brownie maison    Huisgemaakte brownie / Home-made brownie� 5,60

Riz au lait caramel     � 5,20
Rijstpudding met karamel / Caramel rice pudding

Boule de glace vanille      � 3,40
Bolletje vanille-ijs / Scoop of vanilla ice cream

EXTRAS

Frites fraîches      Verse frietjes / Fresh fries� 3,80

Coleslaw� 3,20

Salade verte  Groene sla / Green salad� 3,50 

Pain & beurre fumé home-made  � 2,50
Huisgemaakt brood en gerookte boter / Home-made bread and smoked butter

Petite ratatouille  � 3,50
Kleine ratatouille/ Small ratatouille

Riz parfumé   Gekruide rijst / Fragrant rice� 3,20

Ketchup / moutarde  & mayonnaise    � 1,20 
Ketchup, moutarde & mayonaise/ Ketchup, moutarde & mayonaise

Sauce tartare, poivre, signature, béarnaise & BBQ maison 		               2,50
Tartaar, peper, handtekening, béarnaise en huisgemaakte BBQ-saus
Tartare, pepper, signature, béarnaise, and home-made BBQ sauce

UNE PETITE ENTRÉE  
Soupe du jour   Soep van de dag / Soup of the day� 4,90

Salade de légumes grillés � 8,90
Salade van gegrilde groenten / Grilled vegetable salad

Houmus au paprika & pain pita �  7,50
Hummus met paprika & pita brood
Hummus with paprika & pita bread

Pop-corn de chou-fleur & mayonnaise coriandre � 4,90
Bloemkool popcorn met koriandermayonaise / Cauliflower popcorn & coriander mayonnaise

Pop-corn de poulet coréen aux jeunes oignons� 7,90
Koreaanse kip popcorn met lente-uitjes/ Korean chicken popcorn with spring onions

Croquette de fromage belge (1PC ou 2PCS) � 5,80/11,30
Belgische kaaskroket (1 stuk / 2 stuks) / Belgian cheese croquette (1 pc / 2pcs)

Croquette aux crevettes grises de la mer du nord (1PC ou 2PCS)      � 8,60/16,90
Grijze garnalenkroket van de Noordzee (1 stuk / 2 stuks)
Grey shrimp croquette from the North Sea (1 pc / 2pcs)

Duo de croquettes crevettes & fromage � 14,20
Duo van garnaal- en kaaskroketten / Duo of shrimp & cheese croquettes

Carpaccio de bœuf� 11,90 
Carpaccio van rundsvlees / Beef carpaccio

Scampis croustillants, sauce signature      � 7,70
Krokante scampi’s, signature saus / Crispy scampi, signature sauce

Toast Cannibale  Toast kannibaal / Toast cannibale� 9,60

Toast aux champignons   Toast met champignons / Mushroom toast  � 7,50

NOS PLATS

Ribs faits maison, coleslaw & frites fraîches� 17,90
Huisgemaakte ribben, coleslaw & verse frietjes / Home-made ribs, coleslaw & fresh fries

Burger décadent, jeunes pousses & frites fraîches � 16,40
Decadente burger, babygroenten & verse frietjes / Decadent burger, baby greens & fresh fries

La pièce du boucher (demandez au serveur)� 19,50
Het stuk van de slager (vraag het aan de ober) / Butcher's cut (ask the waiter)

Américain coupé au couteau, condiments & frites fraîches     � 13,90
Americain met het mes gesneden / Knife-cut steak tartare

Fish & chips, sauce tartare & frites fraîches      � 15,20
Fish & chips, tartaarsaus & verse frietjes / Fish & chips, tartar sauce & fresh fries

Carbonnades de bœuf à la flamande, frites fraîches� 17,60
Stoofvlees, met verse frietjes / Flemish-style beef carbonnade, with fresh fries
Médaille de bronze concours 2024 / Bronsmedaille 2024 wedstrijd / 2024 Bronze medal winner

Vol-au-vent & frites fraîches  Vol-au-vent & verse frietjes / Vol-au-vent & fresh fries� 13,80

Escalope milanaise accompagnée de pâtes à la sauce tomate     � 16,90
Milanese escalope met pasta in tomatensaus / Milanese-style escalope served with pasta in tomato sauce

Boulets à la Liégeoise, frites fraîches � 13,40
Luikse balletjes, verse frietjes / Liège-style meatballs, fresh fries

Saumon teriyaki, légumes & son riz    					     17,30 
Teriyaki zalm, groenten & rijst / Teriyaki salmon with vegetables & rice�

Parmigiana sauce tomate et basilic       � 9,60
Parmigiana met tomaten-basilicumsaus / Parmigiana with tomato and basil sauce

Pâtes aux scampis piquants  Pasta met pittige scampi’s / Spaghetti with spicy scampi� 12,80

Gnocchis maison cacio e pepe   � 11,40
Huisgemaakte gnocchi cacio e pepe / Homemade gnocchi cacio e pepe

Salade César classique (au poulet)      � 12,80
Klassieke Caesar salade (met kip) / Classic Caesar Salad (with chicken)

Salade avec halloumi    Salade met halloumi / Salad with halloumi� 14,90

Steak de chou-fleur grillé avec sauce yaourt & praliné pavot   		   9,90
Gegrilde bloemkoolsteak met yoghurtsaus & krokante maanzaadpraliné
Grilled cauliflower steak with yogurt sauce & poppy seed praline�

Ratatouille d’été & sa burrata � 12,80
Zomerratatouille met burrata / Summer ratatouille with burrata

Cordon bleu maison  Zelfgemaakte cordon bleu / Home-made cordon bleu� 17,50

PLATS XXL 
( P O U R  3  À  4  P E R S O N N E S )

Ribs XXL, avec sa sauce BBQ � 28,50
XXL Ribs met BBQ-saus
XXL Ribs with BBQ sauce

Entrecôte (400g) grillée & slicée avec sauce au poivre� 34,90
Gegrilde entrecote (400g) in plakjes gesneden met pepersaus
Grilled rib steak (400g) sliced with pepper sauce

Spaghetti napolitaine XXL � 23,60
Napolitaanse Spaghetti XXL / Napolitan Spaghetti XXL

Le saladier de frites fraîches� 9,50
Saladeschaal met verse frietjes / Salad bowl of fresh chips

Bol de salade XXL   XXL saladeschaal / XXL salad bowl� 10,50

Mix grill (spare-ribs, entrecôte & poulet)     � 37,30
Mix grill (spareribs, entrecôte, kip) / Mix grill (spare ribs, ribeye steak, chicken) 

Mousse au chocolat de Mamie Julienne � 18,40
Chocolademousse van mamie Julienne / Mamie Julienne's chocolate mousse

Végétarien    Coup de cœur Halal

BRUNCH TOUS LES DIMANCHES



A P É R I T I F S

Coupe prosecco� 7
Kir vin blanc� 7,5
Ricard� 7,5
Martini rouge / blanc� 7,5
Kir Royal� 9
Aperol Spritz� 9 
Bellini� 12

B I È R E S 			 

Fût
St Hubertus blonde 33cl / 50cl� 6,9 / 8,9
Belgoo Bloemekei IPA 33cl� 6,5
Kriek mort subite 25cl� 6,6
Crystal 25cl / 50cl� 5,5 / 6,9 
Brugs 25cl / 50cl� 5,5 / 7,9

Bouteille 
Affligem blonde� 6,9 
Duvel� 7,9
Carlsberg� 5,5
Carlsberg 0,0� 5 
Chimay bleue� 7,9 
Westmalle triple� 7,9 
St Hubertus ambrée� 7,9

S O F T S

Chaudfontaine plate 25cl / 50cl� 4,2 / 6,9 
Chaudfontaine pétillante 25cl / 50cl� 4,2 / 6,9 
Coca� 4,2
Fanta� 4,2
Sprite� 4,2
Coca Zero� 4,2
Ice Tea Pêche� 4,2
Ice Tea Original� 4,2 
Tonic Schweppes� 4,2 
Ginger Beer� 5,5
Limonade maison� 4,5

A L C O O L S

Gin
Gin Gordon & Schweppes Premium� 12
Gin Tanqueray & Schweppes Premium� 12

Whisky
Bourbon Bulleit� 12
Whisky JB� 9

Vodka
Vodka Smirnoff� 9 

Rhum
Rhum Pampero Especial� 9
Rhum Pampero Blanco� 9

Tequila
Tequila Don julio Blanco� 9
Tequila Clase azul Reposado� 25
Tequila Don Julio 1942� 30

Digestifs & liqueurs
Limoncello Villa Massa� 8,5
Grappa� 8,5
Sambuca� 8,5
Chartreuse� 8,5 
Amaretto Disaronno� 9,5
Baileys� 9,5
Cointreau� 9,5

Chupitos
Kinder Bueno� 4
Blue Lagoon� 4
Tropical Punch� 4
Coconut Kiss� 4 
Cherry Bomb� 4
Electric Splash� 4

Shot Roulette:  5+1 Gratuit
Kinder Bueno, Blue Lagoon, Tropical Punch, Coconut     18�
Kiss, Cherry Bomb

J U S

Jus d’orange frais� 4,5
Jus de fruit de la passion� 4,2
Jus d’ananas� 4,2
Jus de tomate� 5,2

I C E D  C O F F E E S

Iced espresso  Espresso on the rocks� 4
Shakerato  Shaken double espresso� 6
Frappé  Shaken latte� 7
Cappuccino Freddo Double espresso on the rocks � 7
avec crème de lait
Affogato  Double espresso avec glace vanille� 7

Sirop
Vanille / Noisettes / Caramel / Châtaigne� +0,5

B O I S S O N S  C H A U D E S

Espresso� 3,5
Double espresso� 5,5
Café / Déca� 3,5
Cappuccino� 5,5
Café viennois � 6
Latte macchiato� 5,5
Espresso macchiato� 4,5
Irish coffee (et ses déclinaisons)� 11
Chocolat chaud� 4,5
Infusion menthe fraîche� 5,5
Détox (citron, gingembre, eau chaude)� 4,5
Thés & Infusions « Palais des Thés »� 4,5
•	 Thé des Lords (Earl Grey)
•	 Grand Yunnan imperial (Thé noir)
•	 Thé du Hammam (Thé vert)
•	 L’herboriste No108 
	 (Verveine, Orange, Menthe)

Lait d’avoine / Crème chantilly� +1

L E S  C O C K T A I L S �

L E S  S I G N A T U R E S

Chairman’s Martini� 7,5
Vodka, poire, fruit de la passion, citron, sirop de caramel
Jamaican mule   � 9
Rhum brun, fruit de la passion, sirop de châtaigne, citron, ginger 
beer

C O C K T A I L S   C L A S S I Q U E S

Mojito - Classique / Fraise/ Passion / Mangue                       7,5
Rhum, citron, menthe, sirop�
Moscow Mule  Vodka, ginger beer, citron, sirop� 7,5
Negroni Gin, Martini rosso, Campari			  7,5
Pina colada Rhum blanc, Batida de coco, Jus d’ananas            7,5   
Tequila Sunrise  Tequila, jus d’orange frais, grenadine� 7,5
Amaretto Sour  Amaretto, citron, sirop, Angostura� 8
Espresso Martini Vodka, espresso, sirop� 7,5

M O C K T A I L S

Virgin Mojito - Fraise / Passion / Mangue	            8
Citron, menthe, soda, sirop�
Bull Market              				                8
Jus d’ananas, jus d’orange frais,  purée de coco, citron�
Passion des îles  � 8
Jus de fruit de la passion, purée de mangue, citron, sirop vanille

V I N S  R O U G E S � Verre / Bouteille

Bordeaux 
Château La Grolet, Côtes de Bourg, Biodynamie� 8,5/45
Château Petit Bocq, Saint-Estèphe� 70
Château Grand Bouquey, Saint-Émilion� 52

Rhône
Lirac, «Le Petit Prince», Ogier� 9/46
Crozes-Hermitage «Calendes» � 65
Biodynamie, Ferraton Père & Fils 			          75

Bourgogne
Domaine de la Pirolette, Saint-Amour� 58

Languedoc�
Merlot Vieilles Vignes 			   7,9/36

Loire
Saint Nicolas de Bourgueil «Le Clos»,� 42
Le Clos du Vigneau				            42

Alsace
Pinot Noir d’Alsace Bio, Kuehn� 8/42

L E S  B U L L E S 		

Prosecco Bosco del Merlo, Brut Millesimato D.O.C.� 55
Champagne Jean-Noël Haton, Blanc de Blancs� 15 / 90

V I N S  B L A N C S � Verre / Bouteille

Languedoc
Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc,� 7,9 / 36
Chardonnay Vieilles Vignes élevé en fût
Loire
Cristal Buisse, Touraine Sauvignon� 7,5 / 35
Bourgogne
Bourgogne Chardonnay «Kimmeridgien»,� 10 / 49
Jean-Marc Brocard
Alsace
Pinot Gris d’Alsace Bio, Kuehn� 38
Rhône
Côtes du Rhône Blanc «Artésis» Bio, Ogier� 41
Italie
Pinot Grigio, DOC Venezie, Paladin � 9,9 / 45
Autriche	 �
Grüner Veltliner «Ried Stangl», Weingut Weixelbaum    45

V I N S  R O S É S 	

Languedoc
Gris Blanc, IGP d’Oc, Gérard Bertrand Bio� 7,9/36
Provence
Estandon «Héritage», Côtes-de-Provence� 39

BRUNCH TOUS LES DIMANCHES


