


BRASSERIE MODERNE

X

An emblematic figure in the world of gastronomy, Isabelle Arpin is
renowned for her unique talent, which combines tradition and innovation.
Having worked in top-flight establishments such as Alexandre and WY,
for which she has won several Michelin stars, she offers a cuisine
marked by international influences and a perfect mastery of culinary
techniques, which has won over the most discerning palates.

Her collaboration with The Chairman promises to bring a new dimension
to the brasserie, combining exquisite flavours with artistic presentation.




O
LUNCH

12H - 14H30

ENTREES / VOORGERECHTEN / ENTRIES

Soupe du jour
Soep van de dag
Soup of the day

Vitello tonnato, cipres frits, tomates séchées, moutarde pickles
Vitello tonnato, gefrituurde kappertjes, zongedroogde tomaten, mosterd-pickles
Vitello tonnato, fried capers, sun-dried tomatoes, mustard pickles

Tartare de boeuf, oignons pickles, shiitake, mange-tout, mousseline miso
Tartaar van rundvlees, ingelegde uien, shiitake, peultjes, miso-mousseline
Beef tartare, pickled onions, shiitake mushrooms, sugar snap peas, miso mousseline

Classiques croquettes de crevettes grises de nos cotes
Klassieke garnaalkroketten van onze kusten
Classic shrimp croquettes from our coasts

Classiques croquettes de fromage de Bruges V
Klassieke Brugse kaaskroketten
Classic Bruges Cheese Croquettes

Duo de croquettes
Duo van kroketten
Duo of croquettes

Burrata , purée de carottes, oranges brilées, pistaches, grenades, fenouil V
Burrata, wortelpuree, gebrande sinaasappels, pistachenoten, granaatappels, venkel
Burrata, carrot purée, burnt orange, pistachios, pomegranates, fennel

Salade d’épinards Nobu Style V
Spinaziesalade Nobu Style
Spinach salad Nobu Style

Salade d’épinards & scampis Nobu Style
Spinaziesalade & scampis Nobu Style
Spinach salad & scampis Nobu Style

Houmous maison avec légumes croquants V
Huisgemaakte hummus met knapperige groenten
Homemade hummus with crunchy vegetables

V Végétarien 4- Plats créés par Isabelle Arpin




O
LUNCH

12H - 14H30

PLATS / HOOFDGERECHTEN / DISHES

Américain coupé au couteau, salade, frites
Handgesneden amerikaanse tartaar, salade, frieten
Hand-cut american tartare, salad, fries

Pavé de boeuf, salade, frites
Rundersteak, salade, frietjes
Beef steak, salads, fries

Ribs caramélisés de porc, frites
Gekarameliseerde varkensribbetjes, frietjes
Caramelized pork ribs, fries

Entrecote, salade, frites
Ribstuk, salade, frietjes
Ribeye steak, salad, fries

Filet pur, salade, frites
Filet pur, salade, frietjes
Beef tenderloin, salad, fries

Black cod, salade d’épinards, riz parfumé
Zwarte kabeljauw, spinaziesalade
Black cod, spinach salad, and rice

Salade César
Caesarsalade
Ceasar salad

Salade de fruits de mer, scampis et calamars frits
Salade met zeevruchten, scampi en gefrituurde inktvisringen
Seafood salad, shrimp, and fried calamari

Burger décadent, salade, frites
Decadente burger, salade, frietjes
Decadent burger, salad, fries

Chou-fleur réti, garam massalah, noisettes torréfiées, praliné de sésame V
Geroosterde bloemkool, garam massalah, geroosterde hazelnoten, sesampraliné
Roasted cauliflower, garam massalah, roasted hazelnuts, sesame praline

Assiette de légumes de saison V'
Schotel van seizoensgroenten
Seasonal vegetable plate

Spaghetti cacio e pepe V

Mac & cheese “a la francgaise”, jambon
Mac & cheese “a la frangaise”, ham

Ravioli al tartufo V

V Végétarien 4- Plats créés par Isabelle Arpin




O
LUNCH

12H - 14H30

SIDES

Frites belges a la graisse de boeuf Epinards sautés
Belgische frieten in rundvet Gesauteerde spinazie
Belgian fries cooked in beef fat Sauteed spinach

Frites de patates douces V Légumes de saison V'
Zoete aardappelfriet Seizoensgroenten
Sweet potato fries Seasonal vegetables

Smashed potatoes YV Riz parfumé V
Salade verte V Geparfumeerde rijst

Croene salade Flavoured rice
Green salad

SAUCES

Chimichurri, poivre concassé, béarnaise, archiduc
Chimichurri, grove peper, béarnaise, archiduc
Chimichurri, cracked pepper, béarnaise, archiduc

DESSERTS

Tiramisu Chairman a la creme de pistaches
Tiramisu Chairman met pistachecréme
Tiramisu Chairman with pistachio cream

Pain perdu, crumble aux amandes, glace a la vanille
Wentelteefjes, amandelcrumble, vanille-jjs
French toast, almond crumble, vanilla ice cream

Pavlova aux fruits rouges, creme a la citronnelle
Pavilova met rode bessen, citroengras room
Red berry Paviova, lemongrass cream

Colonel

Mousse tiede au chocolat, glace caramel beurre salé
Warme chocolademousse met gezouten boter-karamelijs
Warm chocolate mousse, salted butter caramel ice cream

La dame blanche, crumble de chocolat, chocolat chaud
De dame blanche, chocoladecrumble, warme chocolademelk
La dame blanche, chocolate crumble, hot chocolate

V Végétarien 4- Plats créés par Isabelle Arpin




O
DINNER

18H - 23 H

A PARTAGER... OU PAS/TE DELEN... OF NIET/TO SHARE... OR NOT

Mais Pop & sauce signature V
Mais Pop & kenmerkende saus
Mais Pop & signature sauce

Amandes grillées V
Geroosterde amandelen
Roasted almonds

Olives vertes YV
Groene olijven
Green olives

Guacamole de poireaux, anis vert, citrons confits, kalamansi, toasts V
Prei guacamole met groene anijs, gekonfijte citroenen, kalamansi en toastjes

Leek guacamole, lime anise, preserved lemons, kalamansi, toast

Assortiment de fromages affinés V
Assortiment van oude kazen
Assortment of aged cheeses

Planche mixte Chairman
Chairman gemengde plank
Chairman mixed platter

Frites de patates douces au Za’atar, béarnaise coriandre-menthe V
Zoete aardappelfrieties met Za’atar, koriander-munt béarnaise
Sweet potato fries with Za’atar, coriander-mint béarnaise

Chips de l[égumes faits maison, créeme de chévre, fleur d’oranger V
Huisgemaakte groentechips, geitenkaas room, sinaasappelbloesem
Homemade vegetable chips, goat cheese cream, orange blossom

Houmous maison avec [égumes croquants V
Huisgemaakte hummus met knapperige groenten
Homemade hummus with crunchy vegetables

V Végétarien ‘4‘ Plats créés par Isabelle Arpin

8

17

21

10



O
DINNER

18H - 23 H

ENTREES SIGNATURE/VOORGERECHTEN / SIGNATURE ENTRIES

Soupe du jour
Soep van de dag
Soup of the day

Vitello tonnato, capres frits, tomates séchées, moutarde pickles
Vitello tonnato, gefrituurde kappertjes, zongedroogde tomaten, mosterd-pickles
Vitello tonnato, fried capers, sun-dried tomatoes, mustard pickles

Tartare de boeuf, oignons pickles, shiitake, mange-tout, mousseline miso
Tartaar van rundvlees, ingelegde uien, shiitake, peultjes, miso-mousseline
Beef tartare, pickled onions, shiitake mushrooms, sugar snap peas, miso mousseline

Classiques croquettes de crevettes grises de nos cotes
Klassieke garnaalkroketten van onze kusten
Classic grey shrimp croquettes from our coasts

Classiques croquettes de fromage de Bruges V'
Klassieke Brugse kaaskroketten
Classic Bruges Cheese Croquettes

Duo de croquettes
Duo van kroketten
Duo of croquettes

Burrata, purée de carottes, oranges brilées, pistaches, grenades, fenouil V
Burrata, wortelpuree, gebrande sinaasappels, pistachenoten, granaatappels, venkel
Burrata, carrot puree, roasted oranges, pistachios, pomegranates, fennel

Poulpe grillé, houmous, edamame menthe, sauce Chimichurri
Gegrilde octopus, hummus, munt-edamame, chimichurri saus
Grilled octopus, hummus, edamame mint, chimichurri sauce

V Végétarien 4— Plats créés par Isabelle Arpin

10,5

19

22

21

16

19

20

21,5



O
DINNER

18H - 23 H

PLATS / HOOFDGERECHTEN /7 DISHES

Américain coupé au couteau, salade, frites
Hand-cut american tartare, salad, fries
Handgesneden amerikaanse tartaar, salade, frieten

Entrecéte, salade, frites
Entrecote, salade, frietjes
Rib-eye steak, salad, fries

Filet pur, salade, frites
Filet pur, salade, frietjes
Beef tenderloin, salad, fries

Burger décadent, salade, frites
Decadente burger, salade, frietjes
Decadent burger, salads, fries

Hot-dog de luxe al tartufo, frites
Luxe truffel hot-dog, frietjes
Luxury truffle hot-dog, fries

Ribs caramélisés de porc, frites
Gekarameliseerde varkensribbetjes, frietjes
Caramelized pork ribs, fries

Cabillaud, crumble d’épices et pistaches, fregola, vin jaune
Kabeljauw, kruiden- en pistachecrumble, fregola, gele wijn
Cod, spiced pistachio crumble, fregola, yellow wine

Black cod, salade d’épinards, riz parfumé
Zwarte kabeljauw, spinaziesalade, geparfumeerde rijst
Black cod, spinach salad, scented rice

Poulpe caramélisé, polenta crémeuse, chorizo
Gekarameliseerde octopus, romige polenta, chorizo
Caramelized octopus, creamy polenta, chorizo

Chou-fleur réti, garam massalah, noisettes torréfiées, praliné de sésame V
Geroosterde bloemkool, garam massalah, geroosterde hazelnoten, sesam praliné
Roasted cauliflower, garam massalah, roasted hazelnuts, sesame praline

Assiette de [égumes de saison V'
Schotel van seizoensgroenten
Seasonal vegetable plate

Spaghetti cacio e pepe YV

Mac & cheese “a la frangaise”, jambon

>

Mac & cheese “a la frangaise™, ham

Ravioli al tartufo V

V Végétarien ‘4‘ Plats créés par Isabelle Arpin

19

29

31

20

19

23

27

27

27

18

17

18,5

18,5

24



O
DINNER

18H - 23 H

SALADES CREATION / CREATIE SALADES / SALADS CREATION

Salade César 18,5
Caesarsalade
Ceasar salad
Salade de chevre frais V 18

Salade met verse geitenkaas
Fresh goat cheese salad

Salade de pommes de terre croustillantes aux herbes V 15
Krokante aardappelsalade met kruiden
Crispy herb potato salad

Salade d’épinards Nobu Style V 14
Spinaziesalade Nobu Style
Nobu Style spinach salad

Salade d’épinards Nobu Style avec scampis 19
Spinaziesalade Nobu Style met scampi’s
Nobu Style spinach salad with scampis

Salade de fruits de mer, scampis et calamars frits 20
Salade met zeevruchten, scampi en gefrituurde inktvisringen
Seafood salad, shrimp, and fried calamari

SIDES

Frites belges a la graisse de boeuf 4 Salade verte V 4
Belgische frieten in rundvet Croene saladle

Belgian fries cooked in beef fat Creen salad

Frites de patates douces YV 5 Rizparfumé V 4
Zoete aardappelfrietjes Geparfumeerde rijst

Sweet potato fries Flavoured rice

Smashed potatoes V 5 Légumes de saison V 8
. Seizoensgroenten

Epinards sautés V’ 6 Seasonal vegetables

Gesauteerde spinazie

Sautéed spinach

SAUCES

Chimichurri, poivre concassé, béarnaise, archiduc 4
Chimichurri, grove peper, béarnaise, archiduc
Chimichurri, cracked pepper, béarnaise, archiduc

V Végétarien ‘4‘ Plats créés par Isabelle Arpin




O
DINNER

18H - 23 H

DOUCEURS / SWEET CONCLUSION / ZOETE AFSLUITER

Tiramisu Chairman a la creme de pistaches
Tiramisu Chairman met pistachecreme
Tiramisu Chairman with pistachio cream

Pain perdu, crumble aux amandes, glace a la vanille
Wentelteefjes, amandelcrumble, vanille-ijs
French toast, almond crumble, vanilla ice cream

Snickers revisité
Snickers revisited

Pavlova aux fruits rouges, creme a la citronnelle
Pavlova met rood fruit, citroengrasroom
Pavlova with red fruits, lemongrass cream

Assortiment de fruits de saison
Assortiment seizoensfruit
Seasonal fruit assortment

Assortiment de fruits de saison avec sorbet
Assortiment seizoensfruit met sorbet
Seasonal fruit assortment with sorbet

Colonel

Le cookie mi-cuit, praliné noisette, glace a la vanille
Het halfgebakken koekje, hazelnootpraliné, vanille-ijs
The half-baked cookie, hazelnut praline, vanilla ice cream

La dame blanche, crumble de chocolat, chocolat chaud
Dame blanche, chocolade crumble, warme chocolademelk
Dame Blanche, chocolate crumble, hot chocolate

Mousse tiede au chocolat, glace caramel beurre salé
Warme chocolademousse, gezouten boter-karamelijs
Warm chocolate mousse, salted butter caramel ice cream

V Végétarien 4— Plats créés par Isabelle Arpin

11

11

12

11

12

15

14

13

11

11



APERITIFS

DRINKS
/-

Coupe prosecco 7
Kir vin blanc 7,5
Ricard 7,5
Martini rouge / blanc 7,5
Kir Royal 9
Aperol Spritz 9
Campari Orange 10
Hugo 12
Dry Martini 12
Bloody Mary 12
Negroni 12
Bellini 12
BIERES

Fat

St Hubertus blonde 33cl / 50cl 5,5/7,5
Belgoo Bloemekei IPA 33cl 5,5
Kriek mort subite 25cl 4
Crystal 25cl / 50cl 4/7
Brugs 25cl / 50cl 4/7
Bouteille

Affligem blonde 6
Duvel 6,6
Carlsberg 4,5
Carlsberg 0,0 4
Chimay bleue 6,5
Westmalle triple 6,5
Desperados 6
Pecheresse 6
St Hubertus ambrée 5,4
SOFT

Chaudfontaine plate 25cl / 50cl 3,5/5,5
Chaudfontaine pétillante 25¢cl /50cl  3,5/5,5
Coca 3,5
Fanta 3,5
Sprite 3,5
Coca Zero 3,5
Ice Tea Péche 3,5
Ice Tea Original 3,5
Tonic Schweppes 3,5
Ginger Beer 4
Red Bull 7

Limonade maison

5

JUS
Jus d’orange frais 8
Jus de pamplemousse 7
Jus de fruit de la passion 7
Jus de cranberry 7
Jus d’ananas 6
Jus de pomme 6
Jus de tomate 5
ICED COFFEES
Iced espresso Espresso on the rocks 4
Shakerato Shaken double espresso 6
Frappé Shaken latte 7
Cappuccino Freddo Double espresso on the rocks 7
avec creme de lait
Affogato Double espresso avec glace vanille 7
Sirop
Vanille / Noisettes / Caramel / Chataigne +0,5
BOISSONS CHAUDES
Espresso 3,5
Double espresso 5,5
Café / Déca 3,5
Cappuccino 5,5
Café viennois 6
Latte macchiato 5,5
Espresso macchiato 4,5
Matcha latte 5,5
Chai latte 4,5
Irish coffee (et ses déclinaisons) 11
Chocolat chaud 4.5
Infusion menthe fraiche 5,5
Détox (citron, gingembre, eau chaude) 4.5
Thés & Infusions « Palais des Thés » 4.5
. Thé des Lords (Earl Grey)
. Grand Yunnan imperial (Thé noir)
. Thé du Hammam (Thé vert)
. L’herboriste No108

(Verveine, Orange, Menthe)
Lait d’avoine / Créme chantilly +1



DRINKS
-

ALCOOLS

Gin

Gin Gordon & Schweppes Premium
Gin Tanqueray & Schweppes Premium
Gin Hendrickxs & Schweppes Premium
Gin Panda & Schweppes Premium

Whisky

Bourbon Bulleit

Whisky B

Whisky Johnnie Walker Black Label
Whisky Talisker 10 years

Whisky Hibiki

Vodka

Vodka Smirnoff
Vodka Ketel One
Vodka Ciroc

12
12
13
13

12
14
25

12
12

Rhum

Rhum Pampero Especial
Rhum Pampero Blanco
Rhum Diplomatico

Rhum Zacapa 23 years
Gran Chaco Brasil / Bolivia

Tequilla

Tequilla Don julio Blanco
Tequilla Clase azul Reposado
Tequilla Don Julio 1942

Digestifs & liqueurs
Limoncello Villa Massa
Grappa

Sambuca

Chartreuse
Amaretto Disaronno
Baileys

Cointreau

Grand Marnier
Armagnac Delord
Calvados

Cognac Courvoisier

13
16
17

25
30

N O W WWIWIWOo o

-



DRINKS
/-

LES COCKTAILS

LES SIGNATURES

Basil Winterfell Vodka, Amaretto, curacao, purée de coco, citron, basilic 14
Chairman’s Martini Vodka, poire, fruit de la passion, citron, sirop de caramel 14
Garden City Gin, jus de cranberry, jus de pomme, citron, fleur de sureau 14
Holy Germain Gin, St Germain, concombre, citron, fleur de sureau 14
Jamaican mule Rhum brun, fruit de la passion, sirop de chétaigne, citron, ginger beer 14

Les créations du Chairman

COCKTAILS CLASSIQUES

Mojito - Classique / Fraise Rhum, citron, menthe, sirop 12
Margarita - Classique / Fraise Tequila, triple sec, citron, sirop 12
Daiquiri - Classique / Fraise Rhum, citron, sirop 12
Basil smash Gin, citron, sirop, basilic frais 12
Moscow Mule Vodka, ginger beer, citron, sirop 12
Whiskey sour Bourbon, citron, sirop, Angostura 12
Cuba libre Rhum brun, citron, cola 12
Tequila Sunrise Tequila, jus d’orange frais, grenadine 12
Long Island iced tea Gin, vodka, tequila, rhum, triple sec, citron, sirop, splash cola 12
Singapore Sling Gin, Benedictine, liqueur de cerise, grenadine, citron, Angostura 12
Amaretto Sour Amaretto, citron, sirop, Angostura 12
Cosmopolitan Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron, sirop 12
Pink Lady Gin, triple sec, citron, grenadine 12
Mai Tai Rhum brun, triple sec, citron, sirop d’orgeat 12
Manhattan Bourbon, Vermouth, Angostura 12
Old fashioned Whiskey, sucre, Angostura 12
Espresso Martini Vodka, espresso, sirop 12

Demandez & nos serveurs ou consultez notre encyclopédie pour plus d’options...

MOCKTAILS

Virgin Mojito - Classique / Fraise Citron, menthe, soda, sirop
Bull Market Jus d’ananas, jus d’orange frais, purée de coco, citron
Passion des iles Jus de fruit de la passion, purée de mangue, citron, sirop vanille

O O O

Orange Moscow Nul Ginger beer, jus d’orange frais, citron, sirop

o

Detox N°1 Concombre, poire, basilic, citron 1

Pas d’alcool, aucun sacrifice



DRINKS
/-

VINS ROUGES

Verre / Bouteille

Bordeaux

Chateau La Grolet, Cétes de Bourg, Biodynamie 8,5/45
Chateau Petit Bocq, Saint-Estéphe 70
Chateau Grand Bouquey, Saint-Emilion 52
Rhéne

Lirac, «Le Petit Prince», Ogier 9/46
Crozes-Hermitage «Calendes» Biodynamie, Ferraton Pere & Fils 65
Bourgogne

Bourgogne Pinot Noir, Bouchard Ainé & Fils 65
Domaine de la Pirolette, Saint-Amour 58
Languedoc

Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc, Merlot Vieilles Vignes 7/35
Loire

Saint Nicolas de Bourgueil «Le Clos», Le Clos du Vigneau 42
Alsace

Pinot Noir d’Alsace Bio, Kuehn 8/42
Italie

Chianti Classico, La Macinaia 65
Les Grands Crus

Ségla, Margaux, 2e vin du Chateau Rauzan-Ségla 110
Gevrey-Chambertin, Remoissenet Pere & Fils 150
Cotes-Rotie, ’Eglantine, Ferraton Pere & Fils 135
VINS ROSES

Languedoc

Gris Blanc, IGP d’Oc, Gérard Bertrand BIO 7/35
Provence

Estandon «Héritage», Cotes-de-Provence 39

Chateau des Marres, Cétes de Provence

10/ 50



DRINKS
/-

VINS BLANCS

Verre / Bouteille

Languedoc

Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc, Chardonnay Vieilles Vignes élevé en fat 7/35
Loire

Cristal Buisse, Touraine Sauvignon 6,5/32
Pouilly Fumé «Les Duchesses», Laporte 65
Sancerre Blanc «Le Rochoy» Bio, Terroir Silex, Domaine Laporte 75
Bourgogne

Bourgogne Chardonnay «Kimmeridgien», Jean-Marc Brocard 10 /49
Chablis Sainte Claire Bio, Jean-Marc Brocard 70
Alsace

Pinot Gris d’Alsace Bio, Kuehn 38
Rhéne

Coétes du Rhone Blanc «Artésis» Bio, Ogier 41
Saint-Joseph Blanc «La Source», Ferraton Pere & Fils 75
Italie

Pinot Grigio, DOC Venezie, Paladin 7,5/37
Autriche

Griner Veltliner «Ried Stangl», Weingut Weixelbaum 45
Belgique

Pinot La Douve, Domaine Entre-Deux-Monts (AOC Heuvelland), Belgique 69
Les Grands Crus

Chateauneuf-du-Pape Blanc «Clos de I’Oratoire» 115
Rully Blanc Bio, Les Plantenays, Domaine Mia 85
LES BULLES

Prosecco Bosco del Merlo, Brut Millesimato D.O.C. 55
Champagne Taittinger Brut Réserve 120
Champagne Taittinger Brut Prestige Rosé 150
Champagne Jean-Noél Haton, Blanc de Blancs 15/90





