
T O  S H A R E ,  O R  N O T

Corn Pop & Signature sauce 8
Roasted almonds 7
Green olives 5
Vintage sardines “millésime 2018” 14
Selection of cheese 15
Pata negra 20
Selection of cheese & cold cuts 17
Za’atar sweet potato fries 9
Hummus 9
Babaganoush 9
Tsatsiki 9
Trio of mediterranean classics 16



S I G N A T U R E  S T A R T E R S

Refreshing gazpacho & burrata cream (v) 13
Roasted zucchini with Greek feta (v) 12
Artichoke with Dijon vinaigrette (v) 14
Salmon sashimi new style 18
Holstein beef carpaccio with roasted hazelnuts 22
Belgian shrimp croquette 18
Comté cheese croquette (v) 15
Sea bream ceviche, citrus, ginger, coriander 20

S A L A D  C R E A T I O N S

Iconic Ceaser salad 18
Fresh goat cheese & roasted fig salad 18
Nobu inspired greens (v) 13

With scampi 18
Creamy burrata, tomato medley & pomegranate (v) 18 

M A I N  C O U R S E S

Authentic steak frite 19
“Américain”, salad, golden fries 19
Singapore Tom Yam scampi with perfumed rice 21
Norwegian grilled salmon with seasonal vegetables 26
Beef tataki with perfumed rice 21
Decadent burger, salad, golden fries (Limited to 25 orders per day) 19
Ribeye steak, salad, golden fries 27
Curry chicken supreme & perfumed rice 22
Traditional vol-au-vent... With a twist 21 
Veal Schnitzel with roasted potatoes 22
Linguini alla vongole 23
Spicy tomato linguini with a burrata espuma (v) 16
La parmigiana (v) 17
Ravioli al tartufo (v) 24
Vegetable plate (v) 18

S W E E T  C O N C L U S I O N

Taverne du Passage’s french toast 11
Classic dame blanche 11
Warm chocolate mousse 10
Pavlova with seasonal fruit 11
Seasonal fruit platter 10

+Sorbet 13
Colonel 12  
The Half baked      ookie 13

S I D E S
Golden french fries, Roasted potatoes, Perfumed rice, Green salad 4
Sautéed spinach 6
Seasonal vegetables 9

S A U C E S
Signature 3
Pepper, Béarnaise, Mushrooms 4
Truffe 5



A  P A R T A G E R ,  O U  P A S

Mais Pop & sauce signature 8
Amandes grillées 7
Olives vertes 5
Sardines Millésimées « millésime 2018 » 14
Assortiment de fromages affinés 15
Pata negra 20
Assortiment de fromages affinés et de charcuterie  17
Frites de patate douce au Za’atar 9
Houmous 9
Babaganoush 9
Tsatsiki 9
Trio de classiques méditerranéens 16



E N T R É E S  S I G N A T U R E

Gazpacho rafraichissant & crème de Burrata (v) 13
Courgette rôtie à la Feta Grecque (v) 12
Artichaut à la vinaigrette de Dijon (v) 14
Sashimi de saumon New Style 18
Carpaccio de bœuf Holstein aux noisettes grillées 22
Croquettes de crevettes belges 18
Croquettes au comté (v) 15
Ceviche de daurade, agrumes, gingembre, coriandre 20

S A L A D E S  C R É A T I O N S

L’iconique Salade César 18
Salade de chèvre frais et figues rôties  18
Salade verte inspire du Nobu (v) 13

Avec scampi 18
Burrata crémeuse, méli-mélo de tomates et grenade 18 

P L A T S 

L’authentique steak – frites 19
Américain, salade, frites dorées 19
Tom Yam de scampis & son riz parfumé 21
Saumon grillé & légumes de saison 26
Tataki de bœuf & son riz parfumé 21
Decadent burger, salade, frites dorées (édition limitée à 25 par jour) 19
Entrecôte, salade, frites dorées 27
Suprême de poulet au curry & riz parfumé  22
Vol-au-vent traditionnel…revisité 21 
Escalope de veau & grenailles rôties 22
Linguini alla vongole 23
Linguini aux tomates épicées & espuma de burrata (v) 16
La parmigiana (v) 17
Ravioli al tartufo (v) 24
Plat de légumes (v) 18

S W E E T  C O N C L U S I O N

Pain perdu de la Taverne du Passage 11
Dame Blanche classique 11
Mousse au chocolat tiède 10
Pavlova aux fruits de saison 11
Assortiment de fruits de saison 10

+Sorbet 13
Colonel 12  
Le       ookie mi-cuit 13

S I D E S
Frites dorées, Grenailles rôties, Riz parfumé, Salade verte 4
Epinards sautés 6
Légumes de saison 9

S A U C E S
Signature 3
Poivre, Béarnaise, Champignons 4
Truffe 5



T E  D E L E N ,  O F  N I E T

Mais Pop & Chairman saus 8
Geroosterde amandelen 7
Groene olijven 5
Vintage Sardines “millésime 2018” 14
Assortiment van kaas 15
Pata negra 20
Assortiment van kaas en charcuterie  17
Zoete aardappel frietjes met Za’atar 9
Hummus 9
Babaganoush 9
Tsatsiki 9
Trio van Mediterrane klassiekers 16



V O O R G E R E C H T E N

Verfrissende gazpacho en Burrata-crème (v) 13
Geroosterde courgette met Griekse Feta (v) 12
Artisjok met Dijon vinaigrette (v) 14
Zalm Sashimi New Style 18
Holstein rundvleescarpaccio met geroosterde hazelnoten 22
Belgische garnalenkroket 18
Comté kaas kroket (v) 15
Zeebaars ceviche, Citrus, Gember, koriander 20

S A L A D E  C R E A T I E S

Iconische Caesar Salade 18
Verse geitenkaas & geroosterde vijgensalade  18
Nobu geïnspireerde salade (v) 13

Met scampi 18
Romige burrata, tomaten medley & granaatappel 18 

H O O F D G E R E C H T E N 

Authentieke « Steak Frites » 19
« Américain » Salade, gouden frietjes 19
Singapore Tom Yam Scampi met geparfumeerde rijst 21
Noorse gegrilde zalm met seizoensgroenten 26
Rund tataki met geparfumeerde rijst 21
Decadente burger, salade, gouden frietjes (Beperkt tot 25 bestellingen per dag) 19
Ribeye steak, salade, gouden frietjes 27
Kipfilet in currysaus, geparfumeerde rijst 22
Traditionele vol-au-vent... Met een twist 21 
Kalfsschnitzel met geroosterde aardappelen 22
Linguini alla vongole 23
Pittige Tomaten linguini met een burrata espuma (v) 16
La parmigiana (v) 17
Ravioli al tartufo (v) 24
Plat de légumes (v) 18

Z O E T E  A F S L U I T E R

« Pain Perdu » van de « Taverne du Passage » 11
Klassieke Dame Blanche 11
Louwe chocolademousse 10
Pavlova met seizoensfruit 11
Assortiment seizoensfruit  10

+Sorbet 13
Colonel 12  
De « Half Baked      ookie » 13

S I D E S
Gouden frietjes, Geroosterde aardappelen, Geparfumeerde rijst, Groene salade 4
Gesauteerde spinazie 6
Seizoensgroenten 9

S A U C E S
Signature 3
Peper, Béarnaise, Champignons 4
Truffe 5


