
MENUS GROUPES



ESSENTIAL MENU                     27€

(ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT)    
ENTRÉE

Soupe du jour
ou

Poireaux brûlés & muharama

   PLAT

Salade césar (au poulet frit)

   DESSERT

Dame blanche & chocolat chaud



MENU CHAIRMAN                      32€

ENTRÉES

Croquette de fromage belge 2PCS

ou
Scampis tempura & mayonnaise sriracha

ou
Poireaux brûlés & muharama

PLATS

Saumon teriyaki, légumes & riz
ou

Ragoût légumes
ou

Pavé de boeuf , frites & salade

DESSERT

Carpaccio d’oranges & sorbet citron 
ou

Brownie & glace vanille / Moelleux au chocolat & glace vanille
ou

Dame blanche & chocolat chaud



TRAVEL MENU                                50€

ENTRÉES

Burrata & ses tomates de collection
ou

Carpaccio de boeuf
ou

Chicken tenders bbq

PLATS

Pavé de boeuf, frites & salade
ou

Ravioli tartufata
ou

FIsh & chips, sauce tartare & frites

DESSERTS

Brownie & glace vanille
ou

Tarte fine aux pommes
ou

Carpaccio d’oranges & sorbet citron



FORFAITS BOISSONS                    

BOISSONS «CHAIRMAN» (18,5€)
Eaux 1/2, Softs (2), Bieres (2)

Thé, café, infusions

BOISSONS «RÉSERVE» (24€)
Eaux, softs (2), bières (2)

Sélection vins blancs (2) & vins rouges «maison» (2)
Thé, café, infusions

BOISSONS «WINE CLUB» (33€)
Eaux,  softs (2), bières (2)

Chardonnay «Kimmeridgien» (2)
Côte du Rhône »Artésis» Bio, Ogier, (2)

Château La Grolet, Côtes de Bourg, Biodynami (2)
Saint Nicolas de Bourgueil «Le Clos» (2)

Thé, café, infusions



FR
Tous les participants doivent choisir le même menu.

Les annulations de participants doivent être communiquées 3 jours avant l’événement, faute de quoi elles seront facturées.

Une empreinte bancaire peut être demandée pour formaliser la réservation. 
Nous aurons besoin d’une liste des participants avec les plats choisis au moins 4 jours avant l’événement, 

en précisant les restrictions alimentaires et la cuisson de la viande.




